Zur Neuerdffnung im Fruhjahr

Kichenchef / Gourmetkoch 100%
(Festanstellung)

Du bist spontan, fréohlich und flexibel? Ob Bankett oder a la carte - Deine
Speisenzubereitung ist immer ein Gaumenschmaus?
Dann mussen wir uns kennenlernen!

Dein Profil

< Grossdenkend, detailfokussiert, Leader/Coach fur ein Team fur 2 Restaurants

« Teamorientiert, leidenschaftlich und bodenstandig in der Produkteauswahl
< Emphatisch fur Gast und Team

< Selbststandig und proaktiv

< Unterstutzend im Denken und Handeln

< Erfahrung und bestehende Auszeichnung von 14-15 Punkten Gault Millau

< Erfolgreich absolvierte Koch EFZ Ausbildung mit Erfahrung

< Du sprichst Deutsch und Englisch, jede weitere Sprache ist von Vorteil

Deine Vorteile
< Mitgestalten der Neuerdffnung mit all seinen Facetten
< Raum fur Entscheidungen und Ideen
< Faire Entlohnung & Rabatte in unseren Partnerhotels
< Vergunstigungen auf regionale Freizeitaktivitaten

Unsere Leistungen
< Gemeinsam mit uns wachsen
< Innovative Aufgaben die Spass machen und fordern

Uberzeuge uns mit deiner Personlichkeit!Wir freuen uns auf deine vollstandigen
Bewerbungsunterlagen per Mail an humanresources@seerausch.ch



